
 

 

Été 2008 
Summer 2008 

Restaurant Lac aux BleuetsRestaurant Lac aux BleuetsRestaurant Lac aux BleuetsRestaurant Lac aux Bleuets    

 

 

Menu des plats preparés / Prepared meals menu 
 

Commander 72 heures à l’avance / Order 72 hours in advance 

Entrée / Starter Min. 2 pers. Min. 4 pers. 
      

Potage du moment / Soup of the day 5.00/pers.   

Vichyssoise du moment / Vichyssoise of the day 5.00/pers.   

Gazpacho 5.00/pers.   

Cantaloup au proscuitto / Proscuitto cantaloup 6.00/pers.   

Pissaladière Niçoise / Niçoise onion pizza 4.00/pers.   

Bruschetta de tomates et croûtons aux herbes /     

Bruschetta with tomatoes and herb croutons 5,50/pers.   

Salade grecque au fromage feta / Feta cheese 
greek salad 6,00/pers.   

Plat principal / Main Dish     
      

Feuilleté de saumon et mousse de pétoncles /     

Salmon and scallop pie   15,00/pers. 

Feuilleté de jambon blanc et fromage /     

Cheese and ham pie   12,00/pers. 

Blanquette de veau à l'ancienne /     

Old-fashioned veal stew 15,00/pers.   

Coq au vin / Coq au vin 16.00/pers.   

Lasagne à la viande gratinée /Meat lasagna 8.00/pers.   

Tomate farcie à la viande / Meat stuffed tomato 5.00/pers.   

Quiche 10" au saumon fumé (pour 6-8 pers.) /     

10" smoked salmon quiche 24,00   

Steak d'espadon grillé au pesto et asperges /     

Grilled swordfish steak with pesto and asparagus 18,00/pers.   
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Les prix affichés sont avant taxes  
All prices are before taxes  

Accompagnements / Side Dish     
      

Salade printannière / Spring salad 3.50/pers.   

Pâtes Fraîches / Fresh pasta 3.00/pers.   

Pomme purée / Mashed potatoes 3.50/pers.   
      

Dessert / Dessert     
Plateau de fruits frais / Fresh fruit plate 4.00/pers   

Tartelette à la crème d'amande et aux bleuets / 4.00/pers   

Blueberry and almond cream pie   18.00 

Cadix Gâteau chocolat / Cadix chocolat cake   18.00 
Tartelette au sucre du Québec / Traditional Quebec 
sugar pie 3.50/pers   

Menu des plats preparés / Prepared meals menu 
 

Commander 72 heures à l’avance / Order 72 hours in advance 

  Min. 2 pers. Min. 4 pers. 

Homard de la Gaspésie au pesto sur ratatouille /     

Gaspesian pesto lobster served on ratatouille 30,00/livre   

Filet de porc aux pommes et calvados /     

Pork filet with apple and calvados sauce 15,00/pers.   

Escalope de saumon sur son tian /     

Salmon escalope on vegetable 16,00/pers.   

Suprême de faisan et prosciutto, jus aux bleuets /     

Pheasant and prosciutto supreme, blueberry juice 20,00/pers.   

Cuisse de lapin à la provençale / Provençal rabbit leg 16.00/pers.   

Osso bucco Milanaise / Osso bucco Milanaise 23.00/pers.   

Demi poulet de Cornouaille rôti à l'estragon /     

Tarragon roasted cornouaille half-chicken 15,50/2 pers.   


