
été/2009 
Summer/2009 

  Baguette et petit beurre, Baguette with butter          5$ 

 
819-686-1413  

Menu des plats préparés / Prepared meals menu 
Commander 24 à 48 heures à l’avance / Order 24 to 48 hours in advance 

   
     

Entrées / Starter 2 pers. 4 pers. 

Velouté d’oignons caramélisés et bière blanche, Caramelized onion and wheat beer soup 7 13 

Velouté de carottes au miel et épices, Cream of carrot with honey and spices 7 13 

Chaudrée de maïs et bacon, Corn and bacon chowder 7 13 

Crème de céleri-rave et pomme granny smith, Cream of celery and Granny Smith apple 7 13 

Crème de courges musquées, Cream of butternut squash 7 13 

Soupe d’orzo au poulet et légumes, Chicken orzo and vegetable soup 7 13 

Gaspacho (soupe froide), Gazpacho (chilled soup) 7 13 

   
     

Salades / Salads   

Salade de couscous au citron confit et menthe fraîche, Couscous salad with a lemon confit and fresh mint 9 17 

Salade de pommes de terre au lard fumé et ciboulette, Potato salad with smoked bacon and chives 9 17 

Salade panachée : mélange de laitue de saison et légumes croquants, Mixed salad with seasonal 
lettuce and crunchy vegetables 

8 15 

Salade de légumes à la grecque, fromage féta et origan, Greek vegetable salad with feta and oregano 10 19 

Salade César maison avec lard fumé et croûtons à l’huile d’olive et parmesan , House caesar salad 
with smoked bacon and olive oil & parmesan croutons. 

11 21 

   
   
     

 

Froids / Cold   
 

Assiette de saumon fumé et crevettes tigrées, mayonnaise à la mangue épicée et garniture Smoked 
salmon and tiger shrimp platter with a spicy mango mayonnaise and garnish 

20 40 

Assiette de charcuteries, fromages et garnitures, Cold meat platter with cheese and garnish 13 25 

Assiette de crudités diverses et trempette aux herbes salées, Platter of mixed crudités with a salted  
herb dip 

7 13 

Légumes grillés et fromage frais mariné, Grilled vegetables with marinated fromage frais 11 21 

Assiette de prosciutto et melon, Prosciutto and melon platter 10 19 

Terrine de foie gras, Terrine of foie gras  12$ pour 100 g. 
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819-686-1413  

Menu des plats préparés / Prepared meals menu 
Commander 24 à 48 heures à l’avance / Order 24 to 48 hours in advance 

Chauds/ Hot  portion   

Bajoue de veau braisée au vin rouge avec légumes et pommes châteaux au jus, Braised veal cheek 
in red wine with vegetables and chateau potatoes au jus  

14$   

Poulet de grain chasseur (olives, câpres, tomates, lardons et estragon), pommes châteaux, Grain-fed 
chicken chasseur (olives, capers, tomatoes, bacon and tarragon), chateau potatoes  

14$   

Côte levée du Blueberry Lake avec chips de légumes racines maison, Blueberry Lake baby back ribs 
with home-style root vegetable chips  

14$  

Pâté au poulet et légumes, Chicken and vegetable pie  12$   
Tourtière de gibier du Québec, Quebec game pie 13$  
Bœuf bourguignon avec légumes et pommes grelots, Beef bourguignon with vegetables and new 
potatoes 

16$   

Longe de morue au citron avec vermicelles de riz et légumes sautés, Lemon cod with rice vermicelli 
and sautéd vegetables  

13$   

Filet de saumon aux agrumes, légumes et fèves de Lima, vinaigrette, Salmon filet with citrus, 
vegetables, lima beans, vinaigrette   

14$   

Cuisse de canard confite et ragoût d’haricots au jus de viande et aromates, Duck leg confit and bean 
stew with meat and herb jus  

16$  

Mixte grillé; bavette de bœuf, carré de porcelet, saucisses de canard, poitrine de poulet marinée, 
côte levée avec sauce d’accompagnement. 2 choix de salades sont inclus       
Mixed grill : beef flank, rack of suckling pig, duck sausages, marinated chicken breast, baby back ribs with 
two types of sauce. 2 salads of your choice is included  

 
80$/4 pers. 

 

Jarret d’agneau du bas Saint-Laurent braisé et légumes style pot-au-feu, Braised St Lawrence lamb 
shank and vegetable hot pot 

17$  

Lasagne végétarienne au gratin, Vegetarian lasagna  8$  
Lasagne à la viande au gratin, Meat lasagna  8$  
   
Sauces et Pâtes / Pasta and sauces 1/2 litre 1 litre 

Sauce bolognaise, Bolognaise sauce 7$ 14$ 

Sauce tomate et herbes fraîches, Tomato and fresh herb sauce 5$ 10$ 

Sauce tomate aux légumes de luxe, Deluxe tomato and vegetable sauce 6$ 12$ 

Sauce béchamel au fromage, Bechamel cheese sauce 9$ 18$ 

Sauce béchamel aux fruits de mer, Bechamel seafood sauce 14$ 28$ 

Choix de pâtes pour accompagner, Choice of pasta, Penne, spaghetti, fettuccine  6$ 
2pers       

12$ 
4pers. 
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Menu des plats préparés / Prepared meals menu 
Commander 24 à 48 heures à l’avance / Order 24 to 48 hours in advance 

Desserts  
 
  

Brownies maison aux noix de pécan, sauce chocolat, Home-style pecan brownies 
with chocolate sauce 

 
 
 

4$  

  
 
 

Port. 

Clafoutis aux fruits des champs, Wildberry clafoutis (fruits baked in crepe batter) 4$  Port. 

Cake de fromage, sauce aux bleuets et sirop d’érable, Cheesecake with blueberry 
sauce and maple syrup 

5$  Port. 

Crème brulée à la vanille, Vanilla crème brûlée 5$ Port. 

Salade de fruits frais, Fresh fruit salad 5$  Port. 

Tartelette au sirop d’érable, Maple syrup tart 4$ Port. 

Glaces et sorbets / Ice cream and sherbet 1/2litre 1 litre  

Sorbet au thé earl grey, Earl Grey sorbet 5$ 10$  

Sorbet aux bleuets, Blueberry sorbet 7$ 13$  

Sorbet aux fraises, Strawberry sorbet 6$ 11$ 

Sorbet à la mangue, Mango sorbet 7$  13$ 

Glace vanille, Vanilla ice cream 7$ 14$ 

Glace chocolat et morceaux de brownies, Chocolate icecream with brownie chunks 7$ 14$ 

Glace à l’érable et pécans, Maple and pecan ice cream 8$ 15$ 

Glace au pralin noisettes, Praline ice cream 8$ 15$ 
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